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Regelmäßige Reinigung der Maschine und Instandhaltungsarbeiten  

In der folgenden Tabelle werden die empfohlenen Reinigungen aufgeführt, sowie die empfohlenen 
Zeiträume, um diese durchzuführen 
 

Täglich 
 

 Spülen Sie den Mixer (drücken Sie PROG. innen in der Tür und danach die Taste F) 
 Reinigen Sie den Satzbehälter 
 Reinigen Sie den Tassentisch, die Tropfschale und das Tropfgitter 
 Reinigen Sie die Frontseite der Maschine. 

Einmal 
wöchentlich 
oder alle 700 
Ausgaben  

 Spülen Sie den Mixer (drücken Sie PROG. innen in der Tür und danach die Taste F) 
 Reinigen Sie die Flächen in der Zone der Mixer 
 Reinigen Sie den Satzbehälter 
 Reinigen Sie den Tassentisch, die Tropfschale und das Tropfgitter 
 Reinigen Sie die Frontseite der Maschine. 

Einmal 
monatlich oder 
alle 5000 
Ausgaben 

 Entnehmen Sie den Mixer und den Auslaufschlauch. Reinigen Sie diese Teile mit 
heißem Wasser. 

 Nehmen Sie die Produktbehälter ab und reinigen Sie diesen Bereich. 
 Reinigen Sie auch den Absaugkanal. 
Entnehmen Sie den oberen Kolben und reinigen diesen gründlich mit Reinigungsmittel. 

Einmal jährlich 
oder alle 25000 
Ausgaben 

 Führen Sie alle oben beschriebenen Reinigungsarbeiten aus. 
 Wechseln Sie die Siebe der Brühgruppe aus (Technischer Kundendienst).   

 

____________________________________________________________________________________ 

Automatische Mischerspülung 

Stellen Sie ein geeignetes Gefäß unter dem Auslauf. 
Drücken Sie die PROG Taste innen in der Tür und danach die Produkttaste F. 
Es erfolgt eine automatische Spülung des Mischers. 
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Automatische Brühgruppenreinigung mit Reinigungstablette 
 
Füllen Sie den Wassertank mit ca. 2L Wasser auf 
Entleeren Sie die Tropfschale und den Satzbehälter 
Stellen Sie ein größeres geeignetes Gefäß unter dem Auslauf 
Drücken Sie die PROG Taste innen in der Tür und danach die Produkttaste H. 
  

 Das Reinigungsprogramm bestehend aus 3 Zyklen startet: 
Zyklus 1: 

 Die Brühgruppe wird 3x gespült >> das Spülwasser wird im Satzbehälter aufgefangen 
 Sobald die Anzeige Tablette Einlegen und bitte warten im Display erscheint, werfen Sie die 

Tablette ein  
 
 
 
 
Zyklus 2: 

 Die Brühgruppe fährt in Brühposition und löst die Tablette auf 
 Während des Reinigungsvorganges erscheint im Display: Bitte warten  
 Die Maschine führt mehrere kleine Spülgänge durch 

 
Zyklus 3: 

 Die Maschine mahlt und brüht 3 Espresso 
 Der Reinigungsvorgang ist beendet. Die Maschine geht in den Betriebsmodus über 

 
Entnehmen Sie die Tropfschale und den Satzbehälter um diese zu Entleeren und Reinigen und 
setzen diese wieder ein. 
Führen Sie eine manuelle Reinigung des Brühkopfs durch (siehe Punkt manuelle Reinigung) 

 
 
 

 
Tropfschale und Satzbehälter  
Ziehen Sie diese nach außen, indem sie leicht angehoben wird, um den 
Satzbehälter und anschließend das Tropfgitter zu entnehmen. 
Stellen Sie beim Wiedereinbau sicher, dass alles richtig eingesetzt ist und 
bündig mit der Tür ist. 
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___________________________________________________________________________
  

Mixer 
Drehen Sie die Produktauslaufbögen nach oben.  
Ziehen Sie den Mixer nach außen, reinigen Sie ihn unter warmen Wässern. 
Setzten Sie den sauberen Mixer wieder ein, setzen Sie den Schlauch wieder ein und 
drehen die Produktausgangsbögen nach unten.  

____________________________________________________________________________________ 
 

Behälter für lösliche Produkte. 
Drehen Sie die Produktauslaufbögen nach oben. 
Öffnen Sie den Deckel, drücken Sie den Produktbehälter nach hinten und ziehen ihn 
nach oben raus. 
Reinigen Sie mit einem feuchten Tuch den Bereich, auf dem die Produktbehälter 
sitzen. 
____________________________________________________________________________________ 

Manuele Reinigung der Brühgruppe 

Aus hygienischen Gründen ist es empfehlenswert, diesen Vorgang mindestens einmal alle 3 Monate 
durchzuführen, um die Kaffeepartikel zu entfernen die sich in der Verteilkammer befinden. 

 A. Brühkolben entnehmen  

1. Vergewissern Sie sich das  die Brühgruppe in Ruheposition steht. 
2. Ziehen sie den Befestigungshebel heraus. 
3. Ziehen sie den Kolben nach oben raus 

        
               Sieb   

Reinigen Sie den Brühkolben und das Sieb mit warmem Wasser.  
Dabei gründlich das Sieb Waschen.  

 

 

2 

3 
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B. Brühgruppe entnehmen  

4. Entriegeln Sie die beiden kleinen Verriegelungshebel oben und unten an 
der Brühgruppe 

5. Ziehen Sie die Brühruppe nach vorne raus. 
6. Spülen Sie die Brühgruppe unter warmen Wasser aus. 

Trocknen Sie alles ab und setzten es in umgekehrter Reihenfolge wieder ein 

____________________________________________________________________________________ 

  Außenreinigung  

Kein Spray benutzen! Kein direkter Wasserstrahl auf die Maschine richten! 
Benutzen Sie lauwarmes Wasser (zwischen 20°C und 40°C) und die folgenden Produkte: 
Geschirrspülmittel, neutrale Schampoos, Fensterreiniger ohne Alkohol. 

        Trocknen Sie die Flächen mit einem weichen Tuch ab. 
____________________________________________________________________________________     

Ersetzen des Wasserfilters 

Die Maschine kann mit einem Wasserfilter ausgestattet sein, der zur Entfernung von Unreinheiten des 
Wassers und zur Reduzierung der Wasserhärte dient. 
Der Filter muss, je nach Wasserhärte, regelmäßig ausgetauscht werden. In der folgenden Tabelle werden 
die orientativen Kapazitäten angegeben: 

 
 
 
 
 
 
 
 

Zum Ersetzen des Filters reicht es aus, wenn Sie den gebrauchten Filter aus dem Behälter herausnehmen 
und den Neuen einsetzen. 
Ein Entkalkungszyklus sollte regelmäßig je nach Wasserhärte und Anzahl der Getränkeausgaben 
durchgeführt werden. Hierzu wenden Sie sich bitte an Ihren technischen Kundendienst. 

  

Karbonathärte ºKH Kapazität Tassen 

130 ml 150 ml 

6 ºKH 242 Liter 1860 1610 

8 ºKH 181 Liter 1390 1210 

10 ºKH 145 Liter 1120 970 

12 ºKH 120 Liter 930 810 

14 ºKH 103 Liter 800 690 

16 ºKH 90 Liter 700 600 

18 ºKH 81 Liter 620 540 


